Brammer’s Aperitif

,Lillet Berry” mit Schweppes Wild Berry und Friichte
,Aperol Spritz“ mit Sekt, Sodawasser, Eiswiirfel

,Limoncello Spritz“ mit Sekt, Schweppes Bitter Lemon
und Eiswdrfel

Brammer’s Klassiker

,Forsterpfanne”
Schnitzel mit Zwiebeln, Schinken, Champignons
und Kése gratiniert, dazu Bratkartoffeln und bunter Salat

,Grillpfanne”
Medaillon vom Schwein, Pute und Rind mit Zwiebeln,
Champignons, und Bratkartoffeln, buntem Salat

A

Q%mhel

zum Wietzetal

6,90 €

6,90 €

6,90 €

22,90€

26,30€



aus Brammer’s Suppenkiiche

“Hochzeitssuppe”
mit Nudeln, Spargel, Fleischkl6Rchen

und Eierstich, gekocht nach Oma Brammers Rezept.

Mediterrane Tomatensuppe
Mit Sahnehaube und Croutons

Aus der Salatbar

Beilagen Salat
Kleine Salatschale

Stammbriidersalat”

D%nhel

zum Wietzetal

6,40 €

6,40 €

570€

8,00 €

Gemischte Salatauswahl mit Streifen von jungem Gouda

und gebratenen Hahnchenbrust
Wahl weise mit :

Balsamico-Dressing,
Sahne-Joghurt-Dressing
oder

Essig und Ol

19,00€



Spezialitdten zur Spargelzeit

Spargelmacchiato mit Parmesanchip

lauwarmer Salat vom weilRen Spargel
mit Erbsen und Zuckerschoten suR-sauer
mariniert, dazu reichen wir eine Kartoffel-Hefe-Waffel

Frischer Wietzendorfer Spargel...

mit Sauce Hollandaise oder Buttersofle
Heidekartoffeln
- mit Rihrei
- mit gebratenem Schweineschnitzel
- mit,Brammer’s Landschinken”
- gebraten Hdhnchenbrust

Duett von Spargel und Riesengarnelen mit
Spagetti in WeifsweinsofSe

gratiniertes Spargel und Kalbsgeschnetzeltes in Cocoscurry
dazu reichen wir Heidekartoffeln

Vegetarisch
Bunte Spargel-Gemiise-Pfanne mit Schupfnudeln

Dessert

Drei Kugeln Vanilleeis mit frischen Erdbeeren und Sahne

Eine Kugel Vanilleeis mit marinierten Erdbeeren in
Balsamiko-Chilie

Leichtes Tiramisu mit Erdbeeren

el

zum Wietzetal

Sand

6,90 €

14,90 €

25,90 €
27,50 €
33,90 €
33,90 €
32,20 €

26,90 €
33,90 €

20,90 €

10,50 €

6,40 €

3,50 €



Rusticales

Riesencurrywurst
mit Pommes frites

Heidjerknipp

D%mhel

zum Wietzetal
10,30 €

gewolftes Schweine- und Rindfleisch in der Pfanne angebraten, mit Piment

und Pfeffer gewlirzt, servieren wir Ihnen mit Bratkartoffeln

und Salat der Saison

Sauerfleisch in Aspik
hausgemachte Bauchfleisch siiR-sauer eingelegt
mit Bratkartoffen

Bauernfriihstilick ,,Heidepizza“

gebratene Kartoffelscheiben mit Schinkenwdirfeln
und gequirltem Eier

Fir die Kids

Chicken Nuggets mit Pommes frites

Spaghetti mit TomatensoRe

Fischstabchen mit Pommes frites

kleines Schweineschnitzel mit Gemise und Pommes frites

kleines Schweineschnitzel mit Pommes frites

17,30€

16,00€

13,30€

7,50 €
580€
6,40 €
9,80 €

7,50 €



Gefliigel
Bandnudeln

unter der gebratenen Hahnchenbrust,
gratiniert mit KdsesahnesoRe

aus der Schnitzelpfanne

Schweineschnitzel mit...

yJagerschnitzel”

geschmorte Zwiebeln und Champignons...
Zigeunerschnitzel“

Schnitzel mit Ragout von Tomaten,

Paprika und Champignons Beilage nach Wahl

,,Pfefferschnitzel Natur”
scharfe PfeffersoRe und Salatteller...

,Rahmschnitzel paniert”

Champignonrahmsof3e und Salate der Saison...
Waihlen Sie bitte aus den folgenden Beilagen:

“hausgemachte Bratkartoffeln, Kroketten oder Pommes

D%mel

zum Wietzetal

15,50 €

12,10€

15,50€

15,50€
18,30€

19,50€



D%md

hotel
zum Wietzetal

Steak’s beim Brammer

Rumpsteak

180g 22,90 €
250g 29,80 €

Wihlen Sie selbst aus Kroketten, Pommes frites oder Bratkartoffeln

Zusatzliche Beilagen zur Wahl

e kleine bunter Salat der Saison 5,70 €
e Schmorzwiebeln 2,90 €
e Champignons 2,90 €
o PfeffersolRe 2,90 €
e buntes Pfannengemduse 5,70 €
o Krauterbutter 1,80 €

Reservierung unter 05196-395 Offnungs- und Abholzeiten:
Montag & Dienstag Ruhetag

:Mittwoch bis Freitag von 17.00 bis 21.00 Uhr.

Samstag ab 14.00 Uhr Kaffee und Kuchen und
warme Kiiche von 17.00 Uhr bis 21.00 Uhr

Sonntag von 11.30 Uhr bis 14:00 Uhr und 17:00 Uhr bis 21.00 Uhr



