Brammer’s Aperitif

»Lillet Berry” mit Schweppes Wild Berry und Friichte
»Aperol Spritz“ mit Sekt, Sodawasser, Eiswurfel

»Limoncello Spritz“ mit Sekt, Schweppes Bitter Lemon
und Eiswdrfel

Brammer’s Klassiker

,Forsterpfanne”
Schnitzel mit Zwiebeln, Schinken, Champignons
und Kase gratiniert, dazu Bratkartoffeln und bunter Salat

,Grillpfanne”
Medaillon vom Schwein, Pute und Rind mit Zwiebeln,
Champignons, und Bratkartoffeln, buntem Salat

zum Wietzetal

5,90 €

590¢€

5,90:€

19,90€

22,80€



aus Brammer’s Suppenkiiche

zum Wietzetal

“Hochzeitssuppe”
mit Nudeln, Spargel, Fleischkl6Rchen
und Eierstich, gekocht nach Oma Brammers Rezept. 5,20 €

Mediterrane Tomatensuppe
Mit Sahnehaube und Croutons 5,20 €

Zwiebelsuppe Uberbackene mit Kdse und Toast und
einem Hauch aus der Provence 5,20 €

Aus der Salatbar

Beilagen Salat 3,90 €
Kleine Salatschale 5,20 €

LStammbridersalat”
Gemischte Salatauswahl mit Streifen von jungem Gouda
und gebratenen Hahnchenbrust 14,90€

Wahl weise mit :

Balsamico-Dressing,
Sahne-Joghurt-Dressing
oder

Essig und Ol



%fammers 3

Vorspeise

Tomate-Mozzarella mit Ruccola und Crostini

Vegetarisch

Schupfnudeln mit Paprika, Champignon,
Rotenzwiebeln, Brokkoli und Krauterquark

Veggi Burger
gebackenen Kirchererbsenpatties auf hausgemachten Buns
mit gedlinsteten Gemise und Joghurt-Minz-Dip

Zwei Vollkorn Wraps
gefillt mit gediinsteten Mdhren, Champignons, rote
Zwiebeln und Paprika in einer Frischkdase-Wasabi-Creme

Eine Spezialitdt unseres Hauses
SuR-sauer eingelegtes Bauchfleisch in Aspik
mit Bratkartoffeln

gebratener SteinbeilRen auf Karotten-Spitzkohlgemuse
mit Kartoffelecken und Limettenschaum

Tranchen aus der Heidschnuckenkeule mit Butterbohen ,
Machangelsol3e, Preiselbeeren und Heidekartoffeln

Dessert der Saison

Erdbeerbecher

Frische Erdbeeren mit 3 Kugeln Vanilleeis und Sahne

Frische Erdbeeren mit Balsamiko-Chilie mariniert
und einer Kugel Vanilleeis

i S

Landhotel
zum Wietzetal
8,90€

14,00€

16,90€

16,90€

13,90€

19,90€

30,90€

7,90 €

2,90 €



A

Rusticales D%ntel

Riesencurrywurst zum Wietzetal
mit Pommes frites 7,90 €

Heidjerknipp

gewolftes Schweine- und Rindfleisch in der Pfanne angebraten, mit Piment
und Pfeffer gewlrzt, servieren wir lhnen mit Bratkartoffeln

und Salat der Saison 13,50€

Bauernfrihstick ,Heidepizza“
gebratene Kartoffelscheiben mit Schinkenwiirfeln

und gequirltem Eier 11,50€
Fiir die Kids

Chicken Nuggets mit Pommes frites 6,50 €
Spaghetti mit TomatensoRe 5,00 €
Fischstabchen mit Pommes frites 5,50 €
kleines Schweineschnitzel mit Gemiise und Pommes frites 8,50 €

kleines Schweineschnitzel mit Pommes frites 6,50 €



Bandnudeln
unter der gebratenen Hahnchenbrust, ]
gratiniert mit KésesahnesoRe 133011 Wietzetal

aus der Schnitzelpfanne

Schweineschnitzel mit... 10,50€

,Jagerschnitzel”
geschmorte Zwiebeln und Champignons... 13,50€

I{l

Zigeunerschnitze
Schnitzel mit Ragout von Tomaten,
Paprika und Champignons Beilage nach Wahl 13,50€

,Pfefferschnitzel Natur”
scharfe PfeffersoRRe und Salatteller... 15,90€

»Rahmschnitzel paniert”
ChampignonrahmsoRe und Salate der Saison... 16,90€

Wahlen Sie bitte aus den folgenden Beilagen:

hausgemachte Bratkartoffeln, Kroketten oder Pommes



Steak’s beim Brammer

Zwiebelrumpsteak
mit geschmorten Zwiebeln

180g 26,90 €
250g 33,90€

Pfeffersteak
Rumpsteak mit scharfer PfeffersofRe

180g 26,90 €
250g 33,90 €

Krautersteak
Gegrilltes Rumpsteak mit Krauterbutter,

Champignons,

180g 26,90 €
250g 33,90€

Zu diesen Gerichten reichen wir lhnen Salate der Saison
Wahlen Sie selbst aus folgenden Beilagen:

Kroketten , Pommes frites , Bratkartoffeln

otel
zum Wietzetal

Sandh

Die Einkaufspreise fiir Roastbeef haben sich nahezu verdoppelt, so dass wir um

einen Teil der Preissteigerung weitergeben miissen.

Reservierung unter 05196-395 Offnungs- und Abholzeiten:
Neu!!! Montag & Dienstag Ruhetag

Mittwoch bis Freitag von 17.00 bis 21.00 Uhr.

Samstag ab 14.00 Uhr Kaffee und Kuchen und

warme Kiche von 17.00 Uhr bis 21.00 Uhr

Sonntag von 11.30 Uhr bis 14:00 Uhr und 17:00 Uhr bis 21.00 Uhr




